ZUTATEN / INGREDIENTS / INGREDIENTI 323&?::“5[;;#&25 m%ﬁzn’ﬁg;i:gqggog FRIR
Traubenkerne mit Traubenhautanteilen gemahlen 9
(Osterreich) aus kontrollierter Demeter-Produktion / VALORI NUTRITIVI MEDI PER 100g FRIEND
INGREDIENTS: Pépins de raisin et parties de peau de Energie/énergie/energia 170 kJ|2848kgal

raisin, moulus (Autriche) de production Demeter cont- Fett/graisse/grassi _ ®

e Vi e " ot davon gesattigte Fettsduren/dont acides
rolée / INGREDIENTI: Vinaccioli e bucce di uva macinati gras saturés/di cui acidi grassi saturi

(Austria) di produzione Demeter controllata Kohlenhydrate/glucides/carboidrati .
T R AU B E N K E R N E VERZEHRSEMPFEHLUNG Ein Essliffel tiglich an [ Sem i Ay Ll
kalte und warme Speisen und Backwaren. Eiweiss/protéines/proteine

TIPP 5-10% zu Back- und Teigwaren aller Art wie Brot, Salz/sel/sale *
MIT TRAUBENHAUTANTEILEN, GEMAHLEN Nudeln, Pizzateig, Chapatis, Kuchen, Waffeln. Geeignet Procyanidin (OPC)/

zum Panieren von Tofu, Fisch, Fleisch. Ideal fiir Saucen |G AR A
L4 und Eintdpfe. Pur in Magerquark, Joghurt, Miisli etc. e .
P E P I N S D E RA I S I N CONSEILS D‘UTILISATION Ajouter quotidiennement

mindestens haltbar bis: /
a consommer de préférence
avant le: / da consumare

une cuillere a soupe lors de la préparation de plats
AVEC PARTIES DE PEAU DE RAISIN, MOULUS ffotds Bt challl? THEMEIER afles patisserios, Kahl, trocken und vor Sonne geschiitzt aufbe-
RECOMMANDATION Utiliser & ralson de 5210 % dans wahren / Conserver dans un endroit frais et sec,
VI N Ac c I 0 L I les pates ali es du a |‘£‘ibrl du sqlell / Conservare in luogo fresco e
pain, des nouilles, des pizzas, des chapatis, des gate- asciutto, al riparo dal sole
aux, des gaufres. Convient pour réaliser des panures de  Entwickelt, kontrolliert und verarbeitet in der
E BUCCE DI UVA, MACINATI tofu, de poissons, de viandes. Peut idéalement enrichir  Schweiz / bévemppg controléé e traité en Suisse /
des sauces et des pots-au-feu. Se consomme tel quel Sviluppato, controllato e lavorato in Svizzera
e 2 5 0 dans du fromage blanc, du yaourt, du muesli, etc.
i : . NaturKraftWerke®
CONSIGLIO PER LUSO Aggiungere quc b Git
mente un cucchiaio a cibi freddi o caldi e a prodotti ¢ 8607 Aathal-Seegraben
NATUR@ da forno. SUGGERIMENTO In una quantita del 5-10% Lager EU:
in prodotti da forno e paste di tutti i tipi quali pane, agertys
ImAIT pasta, impasto per pizza, chapatis, torte, cialde. Sk%"gg;fs'cw""?:rs“ 18" cH-BI0-006
Adatti per la panatura di tofu, pesce e carne. Pura in CINelRngen Osterreich-
Wmm ricotta, yogurt, muesli, lassie, ecc. www.naturkraftwerke.ch Landwirtschaft
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